BASIN BULTENI 16.08.2016

Duru Bulgur, bulgur cesitleriyle de
lider

Tiirk bulgurunu diinyaya tamtmayr misyon edinen Duru Bulgur, tas degirmen
kullanarak iirettigi birbirinden lezzetli bulgur cesitleriyle her damak zevkine hitap
ediyor. Duru Bulgur Yonetim Kurulu Baskam ihsan Duru, Tiirk Bulgurunu diinyaya
tamtmak icin cesitli cahsmalar yaptiklarim, her iillkenin damak zevkine uygun bulgur ve
bulgurlu inovasyon iiriinleri gelistirerek Ar-Ge’ye ciddi yatinmlar yaptiklarnm soyledi.

Tirkiye’nin lider gida firmalarindan Duru Bulgur, trettigi 15 gesit bulgurla sektorinde de
lider durumda yer alyor. Duru Bulgur Yénetim Kurulu Baskani Thsan Duru, tiiketicilerin
ihtiyaclarina cevap verebilmek amaciyla bulgurla ilgili saghkli ve dogal tirtinler
gelistirdiklerini soyledi. Bu amagla Ar-Ge’ye ciddi yatrmlar yaptklarini belirten ihsan Duru,
“Bulgurlu triinlerimizi gelistirrken saghktan, dogalliktan ve lezzetten asla 6diin vermiyoruz.
Yurt dis1 cabsmalarimizda da gittigimiz {ilkenin damak zevkine, yemek kiiltlirline gore
bulgurlu tarifler ve yemekler gelistiriyoruz. Piring hayrani Cinlilere bulguru sevdirdik,
makarna, pizza hayram Italyanlar1 bulgurla tamstrdik” diye konustu.

Bulgur ¢esitleri alti simfta toplamyor

Genel olarak renk ve ozellikleri bakmmdan bulgur ¢esitleri; Sari, Esmer ve Kepekli Bulgur
olmak iizere ii¢ ana smiftan olugsuyor. Diinya ve Tirk mutfaginda en ¢ok tanman ve tiiketimi
fazla olan bulgur gesitleri ise boyutlarma goére alt1 smifta toplaniyor. Bunlar; Pilavlik,
Koftelik, Basbasi, Cigkoftelik, Midyat ve iri Pilavik olarak smflandiriliyor. Bu gesitlerin
tamam, sari, esmer ve kepekli bulgur olarak {iretilebiliyor.

Bagsbasi Bulgur bambaska

Son derece lezzetli olan ve her gegen giin popiilerligi artan Duru Bulgur’a ait Bagbasi Bulgur,
bugdayin en dogal halinden, tas degirmende kirlmadan kabugu soyularak iiretiliyor. Besin
degeri olarak tam bugdaya yakmn olan oldukga iri taneli ve lezzetli olan Basbasi Bulgur’dan
yapilan pilavlar 6zellikle c¢ocuklar tarafindan c¢ok seviliyor.

Hem Dogal Hem Kolay Bulgur: Duru Dual

Duru Bulgur, yemek yapmaya vakti olmayan tiiketicileri i¢in tirettigi Dual Bulgur serisiyle tas
degirmenin essiz lezzetini ve dogaligini sofralara tasiyor. Duru Dual Bulgur Serisi, kullanim
kolaylig1 ve zamandan tasarruf saglayan tamamen dogal hicbir katki maddesi icermeyen
bulgur karigimlarindan olusuyor. Duru Dual {iriinlerinin igerigindeki tiim bilesenlerin

(bulgur- mantar, bulgur - nohut, bulgur - mercimek, bulgur -sehriye) pisme siireleri de aynu...
Bir porsiyon (60 gr) Duru Dual’den giinlik protein miktarmin %15’ini alabiliyorsunuz.



Duru Dual firtinler; Mantarh Bulgur, Nohutlu Bulgur, Mercimekli Bulgur ve Sehriyeli Bulgur
cesitlerinden olusuyor.

DURU BULGUR HAKKINDA

Duru Bulgur, 1935°te Karaman’da kurulan Tiirkiye’nin lider gida firmalarmdandr. Kuruldugu yildan
bugiine tiiketicileri i¢in enkaliteli ve dogal bulgurlar1 tiretmeyi ve tiiketicilerine ulastrmayr kendisine
gorev edinmistir. Modern tesislerinde, sadece su ve bugday kullanarak, tasdegirmende 6giitme
metoduyla dogal renginde ve kokusunda saghkh, dogal ve lezzetli bulgurlar {iretir.

3 tiretim merkezi ile giinliik tiretim kapasitesi 250 ton olan Duru Bulgur; basta Avrupa birligi iilkeleri
olmak iizere Cin, Japonya, Amerika, Kanada, Avusturalya, Misr, Nijerya gibi 51 iilkeye kendi
markasiyla ihracat yapmaktadir.



